
移動販売移動販売
ご注⽂受付ご注⽂受付
移動販売
ご注文受付

「おすすめ品」は売り切れの場合もあります。

  ご希望の際は、事前にご注文をお願いします。

裏⾯の申込⽤紙でFAX（24時間OK）

●東京都江東区豊洲6-6-1
●電  話
●ＦＡＸ

03-3520-8133
03-3520-8144（受付 10:00−13:00／水•⽇•祝はお休み）電話

FAXまたはお電話にて承ります。

前日〆切

［事前注⽂について］

   該当商品の　　　　に 
　　　 をご記⼊ください。
   写真は⼀例です。

お気軽にご相談くださいお気軽にご相談くださいお気軽にご相談ください

  介護対応としてお刺⾝（単品）を刻み

 ます。ご希望の場合は、

 【刻み】
 【〇】

商品付属分：従来どおり無償提供

追加分　 ：１個につき１０円で販売

生のり佃煮　
¥400生のり佃煮　 ¥400生のり佃煮
　¥400生のり佃煮
　¥400生のり佃煮 　¥400（小）（小）（小）

これまでご要望に応じて無償で追加提供しておりましたが、

ご利⽤数の増加に伴い、今後は以下の運⽤とさせていただきます。

醤油・ワサビの

提供について

サンマ刺身
¥500サンマ刺⾝
¥500サンマ刺⾝
¥500サンマ刺⾝
¥500サンマ刺身
¥500

サンマは、サンマは、DHADHA（ドコサヘキサエン酸）、（ドコサヘキサエン酸）、IPAIPA（イコサペンタ（イコサペンタ
エン酸）が豊富です。⾎栓のできるエン酸）が豊富です。⾎栓のできるのを防ぎ、脳などに必要なのを防ぎ、脳などに必要な
栄養素で栄養素でアルツハイマー予防アルツハイマー予防などに効果があなどに効果があります。ります。
ビタミンDビタミンDも多い、秋の味覚であるサンマを刺⾝でどうぞ！も多い、秋の味覚であるサンマを刺⾝でどうぞ！

サンマは、DHA（ドコサヘキサエン酸）、IPA（イコサペンタ
エン酸）が豊富です。血栓のできるのを防ぎ、脳などに必要な

栄養素でアルツハイマー予防などに効果があります。

ビタミンDも多い、秋の味覚であるサンマを刺⾝でどうぞ！

江戸前東京湾産江戸前東京湾産のの⽣⽣のりのりを、直火釜でを、直火釜で
丁寧に炊き上げました。昔ながらの製丁寧に炊き上げました。昔ながらの製
法で仕上げた、法で仕上げた、⾵味豊かな佃煮⾵味豊かな佃煮でです。す。

江戸前東京湾産の生のりを、直火釜で

丁寧に炊き上げました。昔ながらの製

法で仕上げた、風味豊かな佃煮です。

容
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較
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量
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較
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35g小/ 35g80g80g80g

新鮮そのまま、脂ののった秋刀⿂の刺身



ご注⽂FAX番号
お電話によるご注⽂

03-3520-8144
03-3520-8133

クレジットカード決済商品のご注⽂数量をご記⼊ください。（1品からご注⽂頂けます。）
※ご要望・その他ご相談等ございましたら備考欄へご記⼊願います。
※宅配は別途配送料がかかります。 

備考欄

ご記⼊いただいた個⼈情報は、利⽤⽬的のみに使⽤し、第三者に提供することはございません。

施設名

受渡⽇ ⽉
※上記以外のお客様
お名前

住 所

お名前

お⽀払

連絡先 宅 配
希望する

現⾦・QR決済・クレジットカード⽇

様

様
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